Ried Spiegel 10TW Griiner Veltliner 2024

HERKUNFT
LAGE

BODEN
KLASSIFIKATION
JAHRGANG
REBSORTE

INHALT
EAN 1x15L

SUSSEGRAD
ALKOHOLGEHALT
RESTZUCKERGEHALT
SAUREGEHALT
BRENNWERT

VERSCHLUSS
LAGERFAHIGKEIT
TRINKTEMPERATUR
PASSEND ZU

BESCHREIBUNG

Osterreich/Niederdsterreich/Kamptal
Spiegel

LOss

Kamptal DAC 10TW

2024

Griner Veltliner

1,5 Liter

9120050915466

trocken

14 %

1,6 g/l

5,14/l

345kJ/82kcal in 100 ml

Nahrwerte:

Schraubverschluss

15 Jahre +

10°- 13°C, dekantieren empfohlen
z. B. gebratenem Fleisch

Helles Gelbgriin, silberfarbene Reflexe. Ein komplexer, vielschichtiger Wein mit zartem Holzeinsatz.

Feinw(rziges, einladendes Bukett, ein Veltliner mit Lange und Potenzial und ein stoffiger

Speisenbegleiter.
VINIFIKATION atet
Lese: Anfang November selektiv von Hand geerntet & .
Garung: temperaturkontrolliert im Stahltank 5 Y2
Ausbau: ca. 10 Monate auf der Feinhefe, teils im Stahltank (60%) % ' Q
und teils im Eichenfass (40%) bis zur Abflillung im August g 1oy’
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