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Rosé 2025 Cuvée 
  
HERKUNFT    Österreich/Niederösterreich/Kamptal 
LAGE     Panzaun, Thal 
BODEN   Löss 
KLASSIFIKATION  Qualitätswein 
JAHRGANG   2025 
REBSORTEN  Zweigelt, Pinot Noir, Cabernet Sauvignon,  

Cabernet Franc, Merlot, Rösler, Syrah,  
Blauer Portugieser 

 
INHALT   0,75 Liter 
 
EAN  1 x 0,75l  9120050915497 
EAN  Karton 6 x 0,75l  9120050915503 
 
SÜSSEGRAD   trocken 
ALKOHOLGEHALT   12,5 %  
RESTZUCKERGEHALT 1,3 g/l  
SÄUREGEHALT  6,7 g/l 
BRENNWERT   306kJ/73kcal in 100 ml 
 
VERSCHLUSS   Schraubverschluss   
LAGERFÄHIGKEIT  2-3 Jahre 
TRINKTEMPERATUR  8°- 12°C 
PASSEND ZU   Antipasti, Pizza, Pasta 
 
 
 
BESCHREIBUNG 
Eine frischfruchtige Cuvée aus selektierten Rotweintrauben mit Aromen von Erdbeeren, Himbeeren und 
Brombeeren unterlegt von zartem Rosenduft mit angenehmer Säure. Diese lassen den Wein zum 
Gaumenerlebnis werden. Die Trauben wurden von Hand geerntet und mit großer Sorgfalt vergoren – das 
Ergebnis kann sich sehen lassen – eine unglaublich aromatische Cuvée die den Gaumen jubeln lässt.  
 
 
VINIFIKATION 
Lese:   Ende September selektiv von Hand geerntet 
Gärung: temperaturkontrolliert im Stahltank 
Ausbau:   auf der Feinhefe im Stahltank 
 
 
 

Nährwerte: 
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